Obiad serwowany

Przystawka
Pasztet z dziczyzny / zurawina / palone masto / drozdzowy pampuszek
Zupa
Tradycyjny rosot drobiowy / domowy makaron
Obiad

Wolno pieczona wotowina / pieczeniowy sos z grzybkami portobello /
zasmazane kopytka / zutawskie marynaty

Deser
Tort okolicznosciowy (ptatny dodatkowo - 35 zt/porcja)
Napoje
Kawa / herbata / woda, sok

Cena za osobe - 209 zt




Obiad serwowany

Przystawka
Pstrag tososiowy FIER / brulee chrzanowe / drozdzowy pampuszek
Zupa
Kremowa zupa z grzybow lesnych / kluseczki

Obiad

Konfitowana piers z kaczki / puree buraczane / zasmazane kopytka /
mus z jabtek i mango / sos sliwkowy

Deser
Tort okolicznosciowy (ptatny dodatkowo - 35 zt/porcja)
Napoje
Kawa / herbata / woda / sok

Cena za osobe - 209 zt




Obiad na pélmiskach

Przystawka
Pasztet z zajaca / zurawina / drozdzowy pampuszek
Zupa
Kremowa zupa z bialtych warzyw / prazony bekon / kruche sataty
Obiad podawany na péimiskach

Konfitowana piers z kaczki / sos sliwkowy
Stek z tososia marynowany z ponzu / sos homarowy

Dodatki
Ziemniaki pieczone / kopytka z okrasa / buraczki / piklowana kapusta
Deser
Tort okolicznosciowy (ptatny dodatkowo - 35 zt/porcja)
Napoje
Kawa / herbata / woda / sok

Cena za osobe - 2357zl




Obiad na pélmiskach

Przystawka

Tatar z suszonych pomidoréw
majonez lubczykowy / drozdzowy pampuszek

Zupa
Consomme z kaczki / kluseczki

Obiad w pétmiskach
dania w proporcjach 75%

Steki z fososia / pieprz mtotkowany / sos z ryb wedzonych
Devolay z masetkiem z dodatkiem biatych trufli

Krewetki panierowane / sos mango chili / wasabi mayo

Dodatki
Ziemniaki pieczone / kopytka z okrasg / buraczki / piklowana kapusta
Deser

Tort okolicznosciowy (ptatny dodatkowo - 35 zt/porcja)

Napoje
Kawa / herbata / yvoda / sok

Cena za osobe - 249z}




Kazda z propozycji menu mozna rozszerzyc¢ o zakaski zimne:

Opcja pierwsza
REGIONALNE ZAKASKI

Tortille z hummusem / grillowane warzywa
Selekcja ryb wedzonych
Tatarki wotowe / marynaty
Swieze sataty / mozzarella / suszone pomidory
/ oliwki / czerwona cebula / oliwa z oliwek
Smalec z kaczki
Pieczywo wlasnego wypieku

Cena za osobe - 79 zt

Opcja druga
SELEKCJA WEOSKICH PRZYSMAKOW

Sery: dolce Gorgonzola, Parmigiano Reggiano, Pecorino Romano
Wedliny: Salami Sopressa, Salami Napoli, Prosciutto Cotto
Marynowane karczochy / oliwki
Satatka cezar z grillowanym kurczakiem i truflowym kremem balsamicznym
Tatar z suszonych, sycylijskich pomidorow z gorczyca
Pieczywo wlasnego wypieku
Cena za osobe - 79 z1
Dodatkowe danie cieple - serwowane przez Szefa Kuchni
Wyborne pierogi podawane w trzech smakach
Cena za osobe - 35 z1

Tort wedlug zamoéwienia z Cukierni Zutawskie Wypieki

Cena za osobe - od 35 zt
w zaleznosci od projektu

Menu dla dzieci

Tradycyjny rosot drobiowy / domowy makaron
Fileciki z kurczaka, frytki, suréwka

Cena za osobe - 75 zt




SEODKI BUFET I

Mini monoporcje - 10 szt.
Bezy Pavlova z owocami - 10 szt.
Ptysie/eklerki - 10 szt.
Cakesicles - 10 szt.
Musiki - 15 szt.

Sernik tradycyjny - 1 szt.
750zt

SEODKI BUFET 11
Mini monoporcje - 15 szt.
Ptysie/eklerki - 10 szt.
Cakesicles - 10 szt.
Musiki - 15 szt.
Sernik tradycyjny - 1 szt.
Szarlotka - 1 szt.
Malinowa chmurka - 1 szt.
950zl

SEODKI BUFET III
Mini monoporcje - 20 szt.
Bezy Pavlova z owocami - 10 szt.
Ptysie/eklerki - 15 szt.

Cakesicles - 10 szt.
Musiki - 15 szt.

Serniczki - 10 szt.

Sernik Nowojorski- 1 szt.
Szarlotka - 1 szt.
1200 zt

SEODKI BUFET IV
Mini monoporcje - 15 szt.
Bezy Pavlova z owocami - 10 szt.
Ptysie/eklerki - 15 szt.
Cakesicles - 10 szt.
Musiki - 15 szt.
Serniczki - 10 szt.
Tartaletki owocowe - 10 szt.
Sernik Baskijski- 1 szt.
Szarlotka - 1 szt.
Banofee - 1 szt.
1400zl




Cennik wybranych alkoholi

Pan Tadeusz, Oginski 0,51 butelka 65,00 7t
Absolut, Finlandia 0,51 butelka 75,00 7t
Domodo Primitivo, Negroamaro 0,751 karafka lub beczka |75,00 zi
Domodo Chardonnay, Sauvignon 0,751 karafka lub beczka | 75,00 zt
Prosecco Spumante Extra Dry Treviso DOC | 0,751 butelka 75,00 zt
Grant's 0,71 butelka 110,00 zt
Jack Daniel's o,71 butelka 130,00 7z}




