
 

 

 
 
 
 

  
 
 

Obiad serwowany 
 

Przystawka 
 

Pasztet z dziczyzny / żurawina / palone masło / drożdżowy pampuszek 
 

Zupa 
 

Tradycyjny rosół drobiowy / domowy makaron 
 

Obiad 
 

Wolno pieczona wołowina / pieczeniowy sos z grzybkami portobello /  
zasmażane kopytka / żuławskie marynaty 

 
Deser 

 
Tort okolicznościowy (płatny dodatkowo - 25 zł/porcja)  

 
Napoje 

 
Kawa / herbata / woda, sok 

 
Cena za osobę – 209 zł 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

Obiad serwowany 
 

Przystawka 
 

Łosoś gravlax / brulee chrzanowe / drożdżowy pampuszek 
 

Zupa 
 

Kremowa zupa z grzybów leśnych / kluseczki 

 
Obiad 

 
Konfitowane udko z kaczki / puree buraczane / zasmażane kopytka / 

mus z jabłek i mango / sos śliwkowy 
 

Deser 
 

Tort okolicznościowy (płatny dodatkowo - 25 zł/porcja)  
 

Napoje 
 

Kawa / herbata / woda / sok 
 

Cena za osobę – 209 zł 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 
 

 
 

Obiad na półmiskach 
 

Przystawka 
 

Pasztet z zająca / żurawina / drożdżowy pampuszek 
 

Zupa 
 

Kremowa zupa z białych warzyw / prażony bekon / kruche sałaty 
 

Obiad podawany na półmiskach 

 
Konfitowane udko z kaczki / sos śliwkowy  

Polędwica z morszczuka / zielone warzywa w emulsji maślanej / sos z ryb wędzonych 
 

Dodatki 
 

Ziemniaki pieczone / kopytka z okrasą / buraczki / piklowana kapusta 
 

Deser 
 

Tort okolicznościowy (płatny dodatkowo - 25 zł/porcja)  
 

Napoje 
 

Kawa / herbata / woda / sok 
 

Cena za osobę – 235 zł 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

 

Obiad serwowany 
 

Przystawka 
 

Tatar z suszonych pomidorów / chips z jarmużu   
majonez lubczykowy / drożdżowy pampuszek 

 
Zupa 

 
Consomme z kaczki / kluseczki 

 

Obiad w półmiskach 
dania w proporcjach 75% 

 
Steki z łososia / pieprz młotkowany / sos z ryb wędzonych 

Devolay z masełkiem z dodatkiem białych trufli 
Krewetki panierowane / sos mango chili / wasabi mayo  

Pieczona papryka / kasza jaglana / warzywa 
 

Dodatki 
 

Ziemniaki pieczone / kopytka z okrasą / buraczki / piklowana kapusta 
 

Deser 
 

Tort okolicznościowy (płatny dodatkowo - 25 zł/porcja)  
 

Napoje 
 

Kawa / herbata / woda / sok 
 

Cena za osobę – 249 zł 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 

Każdą z propozycji menu można rozszerzyć o zakąski zimne: 
 

Opcja pierwsza 
REGIONALNE ZAKĄSKI 

 
Tortille z hummusem / grillowane warzywa 

Selekcja ryb wędzonych 
Tatarki wołowe / marynaty 

Świeże sałaty / mozzarella / suszone pomidory 
/ oliwki / czerwona cebula / oliwa z oliwek  

Smalec z kaczki 
Pieczywo własnego wypieku 

 

Cena za osobę – 79 zł 

 
Opcja druga 

SELEKCJA WŁOSKICH PRZYSMAKÓW 
 

Sery: dolce Gorgonzola, Parmigiano Reggiano, Pecorino Romano 
Wędliny: Salami Sopressa, Salami Napoli, Prosciutto Cotto 

Marynowane karczochy / oliwki 
Sałatka cezar z grillowanym kurczakiem i truflowym kremem balsamicznym 

Tatar z suszonych, sycylijskich pomidorów z gorczycą 

Pieczywo własnego wypieku  
 

Cena za osobę – 79 zł 

 
Dodatkowe danie ciepłe – serwowane przez Szefa Kuchni 

 
Wyborne pierogi podawane w trzech smakach 

 
Cena za osobę – 35 zł 

 
Tort według zamówienia z Cukierni Żuławskie Wypieki 

 
Cena za osobę – od 25 zł 
w zależności od projektu 

 
Menu dla dzieci 

 
Tradycyjny rosół drobiowy / domowy makaron 

Fileciki z kurczaka, frytki, surówka 

 
Cena za osobę – 75 zł 



 

 

 
 
 

 
 

SŁODKI BUFET – propozycja pierwsza 
 

1. Mini torciki - biała czekolada z truskawkami 15 sztuk 
2. Deser w kształcie loda w białej czekoladowej polewie - owoce lasu 10 sztuk 

3. Bezy pavlova - z owocami sezonowymi 10 sztuk 
4. Musy - kinder bueno 15 sztuk 

5. Serniczki cynamonowe – 10 sztuk 
6. Ptysie mango – 10 sztuk 

 
Cena - 750 zł 

 
SŁODKI BUFET – propozycja druga 

 
1. Mini torciki z belgijskiej czekolady - półkula 15 sztuk 

2. Deser w kształcie loda w białej czekoladowej polewie - owoce lasu 10 sztuk 
3. Ptysie mango – 10 sztuk 

4. Musy – Kinder bueno – 10 sztuk 
5. Tradycyjna szarlotka – 1 sztuka 

6. Sernik NY – 1 sztuka 
7. Malinowa chmurka – 1 sztuka 

 
Cena - 950 zł 

 
 

 Cennik wybranych alkoholi 
 

Biały Bocian, Ogiński 0,5l butelka 65,00 zł 

Absolut, Finlandia 0,5l butelka 75,00 zł 

Domodo Primitivo, Negroamaro 0,75l karafka lub beczka 65,00 zł 

Domodo Chardonnay, Sauvignon 0,75l karafka lub beczka 65,00 zł 

Prosecco Spumante Extra Dry Treviso DOC 0,75l butelka 75,00 zł 

Grant`s 0,7l butelka 110,00 zł 

Jack Daniel`s 0,7l butelka 130,00 zł 
 

 

 
 

 
 


