
 

 

 
 

  
 
 
 
 

 
 
 

Obiad serwowany 
 

Przystawka 
 

Tatar wołowy / majonez lubczykowy / gotowane żółtko 
 

Zupa 
 

Aksamitny krem rakowy / kwaśna śmietana / szyjki rakowe duszone z warzywami 
 

Obiad 
 

 Staropolskie zrazy wołowe w sosie/ puree z grzybów leśnych / kluski z kaszy 
 

lub 
 

Soczysta polędwica z dorsza / zielone warzywa / soczewica / sos z wędzonego halibuta   
 

Deser 
 

Naturalne lody z cukierni Żuławskie Wypieki 
 

Napoje 
 

Kawa, herbata, woda, sok 
 

Cena za osobę – 135 zł 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Obiad serwowany 
 

Przystawka 
 

Szlachetny pasztet z gęsi / majonez ziołowy / chrupiące chipsy z selera 
 

Zupa 
 

Kremowa zupa z grzybów leśnych / chrust ziemniaczany / oliwa ziołowa 
 

Obiad serwowany 
 

Konfitowane udko z kaczki / puree buraczane / pachnące ziemniaki z ogniska 
 

lub 

 
 Rumiany sandacz / aromatyczne kaszotto / puree z pieczonego selera / oliwa ziołowa 

 
Deser 

 
Naturalne lody z cukierni Żuławskie Wypieki 

 
Napoje 

 
Kawa, herbata, woda, sok 

 
Cena za osobę – 125 zł 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Obiad na półmiskach 
 

Przystawka 
 

Wyśmienity pasztet z dziczyzny / palone masło / prażona cebula 
 

Zupa 
 

Krem z warzyw sezonowych / oliwa smakowa / chrust warzywny 
 

Obiad podawany na półmiskach 
 

Konfitowane udko z kaczki / sos z borówki brusznicy 
 

Delikatna polędwica z dorsza / sos maślany / zielone warzywa 
 

Dodatki 
 

Ziemniaki pieczone z tymiankiem 
Domowe kopytka oblane własnej produkcji palonym masłem 

Tradycyjne buraczki 
Piklowana kapusta  czerwona 

 
Deser 

 
Naturalne lody z cukierni Żuławskie Wypieki 

 
Napoje 

 
Kawa, herbata, woda, sok 

 
Cena za osobę – 155 zł 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Obiad serwowany / stół okrągły 
 

Przystawka 
 

Wytworna tarta z wędzonym łososiem / puree z warzyw korzeniowych/ duszony por 
 

Zupa 
 

Consomme z kaczki / wysmakowane, łagodne puree cebulowe/  ziemniaki z ogniska 

 
Obiad w półmiskach 

 
 

Filet ze świeżej dorady/ warzywa w sosie pomidorowym/ eteryczna kolendra 
Schab z solanki buraczanej marynowany  w  kwiatach wrzosu 

Ulubiona zapiekanka ziemniaczana 
Gołąbki z kaszą jaglaną/ smażone  aromatyczne grzyby 

Ziemniaki pieczone z parmezanem 
Sezonowe surówki 

 
Deser 

 
Naturalne lody z cukierni Żuławskie Wypieki 

 
Napoje 

 
Kawa, herbata, woda, sok 

 
Cena za osobę – 155 zł 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Obiad oparty na daniach z grilla / stół okrągły 
 

Przystawka 
 

Rodzimy, lokalny pasztet z gęsi / domowy majonez / chipsy z selera 
 

Zupa 
 

Kremowa zupa z dojrzałych pomidorów 
 

Dania z pieca opalanego węglem drzewnym, podawane na deskach 
 

Steki ze schabu marynowanego w solance buraczanej 
Dorada pieczona w całości 

Kurczak kukurydziany 
Mule duszone w białym winie 

 
Dodatki 

 
Pieczone ziemniaki 

Frytki z batatów 
Grillowane warzywa 

Sos BBQ, Chilli Mango 
 

Deser 
 

Naturalne lody z cukierni Żuławskie Wypieki 
 

Napoje 
 

Kawa, herbata, woda, sok 
 

Cena za osobę – 155 zł 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Każdą z propozycji menu można rozszerzyć o zakąski zimne: 
 

Śledź / kwaszona czerwona cebula/ dressing musztardowy/ oliwa ziołowa 
Kotleciki z kaczki / twaróg wędzony / bułeczka maślana / konfitura z czerwonej cebuli 

Tatarki wołowe / kremowe żółtko / majonez lubczykowy 
Sałatka ziemniaczana/bekon/zioła 

Smalec z kaczki / prażone jabłka / chleb razowy 
Pieczywo własnego wypieku 

 
Cena za osobę – 55 zł 

 
 

Dodatkowe danie ciepłe – serwowane przez Szefa Kuchni 
 

Wyborne pierogi podawane w trzech smakach 

 
Cena za osobę – 25 zł 

 
 

Tort według zamówienia z Cukierni Żuławskie Wypieki 
 

Cena za osobę – od 16 zł 
w zależności od projektu 

 
 

Menu dla dzieci 
 

Filetowane owoce 
 

Ulubiona  zupa pomidorowa / śmietana / pietruszka 
 

Klopsiki z indyka / puree ziemniaczane / warzywa blanszowane 

lub 
Bułka maślana/chrupiący kurczak / sałata / frytki 

 

 
Cena za osobę – 50 zł 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 Cennik wybranych alkoholi 
 

Żubrówka Biała, Soplica, Wyborowa 0,5l butelka 45,00 zł 

Absolut, Finlandia 0,5l butelka 55,00 zł 

Domodo Primitivo, Negroamaro 0,75l karafka lub beczka 55,00 zł 

Domodo Chardonnay, Sauvignon 0,75l karafka lub beczka 55,00 zł 

Prosecco Spumante Extra Dry Treviso DOC 0,75l butelka 75,00 zł 

Grant`s 0,7l butelka 90,00 zł 

Jack Daniel`s 0,7l butelka 110,00 zł 

 
Zapraszamy również do skorzystania z opcji OPEN BAR: 
 

- wódka, wino, whisky 49,00 zł/os 

- wódka, wino 39,00 zł/os 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 


